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Catering Isamar

Mojito

Cup de Cava con Frutas Naturales

Limonada Americana

Rebujito

Personalizadas



Catering Isamar

Duo de Pulpo con Crema de Patata a la Gallega

Tradicional Embutido Extra de la Montana de Ledn

Piononos de Morcilla

Gazpacho de Tomate de la Huerta de Ledn

Seleccion de Quesos " latiere" - cabra, oveja ,vaca

Bebidas

Vinos los mismos del menu
Refrescos , Cervezas
Vermut y Mosto
Agua Mineral
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- Coclaill 1=
B

Piononos de Cecina de Ledn
Guacamole con Langostinos
Corbatas de Esparragos Blancos Horneados
Gazpacho de Cereza
Miniatura de Pimiento y Queso con Granillo de Encurtidos
Croqueta fria de Uva con Queso Picos de Europa
Zamburifia Gratinada en su Concha con Laminas de Almendra

Cooking Pot de Arroz con Botillo del Bierzo

Bebidas

Vinos los mismos del menu
Refrescos, Cervezas
Vermut , Mosto

Agua Mineral
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JAMON IBERICO

Un Jamon Ibérico S. Bellota de Bldzquez
Picos camperos

+
CORTADOR DE JAMON

Durante el Cocktail

CECINA DE LEON

Una pieza de cecina IGP Ledn entera en cecinero
Picos camperos

+

CORTADOR DE CECINA

Durante el Cocktail

Tambien disponemos de otros tipos de :

JAMONES D.O. : Jabugo, Pedroches, Dehesa de Extremadura, Guijuelo

CECINAS : Vaca, Lidia y Buey
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en el cocktail

* Cata de RosadosSvariedades de Prieto Picudo

= Sidras Natural Espumosa, sin Alcohol

* Champagne y Fresas mumm con fresas naturales

* Cata de Vinos Semidulces

* Personalizadas



Catering Isamar
Memgi 174
Mlemu .

Roulade de Centollo

con Granizado de Gambon

Concha de Vieira Rellena

en Espaguetis al Nero di Sepia

Sorbete - a elegir -

Roti Poularda con Pistachos y

Zurracapote de Frutos Secos

Postre y Helado
de Nuestra Reposteria - a elegir -

Tarta de Ceremonia
Café - Infusiones

Vino Blanco, Tinto, Cava, Agua Mineral

*bebida grupo 1



Catering Isamar
Meni 27 1
Mlenu (

Mezclum de Hojas Verdes con

Langostinos, Vieiras y Gulas

y Emulsion de vinagreta de pifiones

Roll up de AtUn

Aromatizado con Pimienta Blancay Soja

Sorbete - a elegir -

Lechazo al Laurel

y Pimientos Asados de Lefia de la Tierra

Postre y Helado
de Nuestra Reposteria - a elegir -

Tarta de Ceremonia
Café - Infusiones

Vino Blanco, Tinto, Cava, Agua Mineral

*bebida grupo 1



Catering Isamar
Mend 314
Mlequ

Bola transparente Tropical

Cocktail de Langostinos

al Vapor y Aromatizados

Lenguado Fino Rellenoy

Crema caliente de Nécoras

Sorbete - a elegir -

Solomillo de Ternera al Jerez

con Variedad de Boletus al Wok

Postre y Helado de Nuestra Reposteria - a elegir -

Tarta de Ceremonia
Café - Infusiones

Vino Blanco, Tinto, Cava, Agua Mineral

*bebida grupo 1



Catering Isamar - Bodas

una pausa,
reponer fuerzas y
continuamos con la fiesta

* Fuente de Chocolate- gelis, bizcocho, frutas

* Crema de pan - tipica cazuela de barro de sopas de ajo

% Panecillos saladosflautines blancos y semillas rellenos 2 pi
pX.

% Tradicionales Empanadas de nuestro obrador ,
Hojaldre o Brisa de Bonito, Pul

% Carrito de Helados- distintas variedades en cucurucho o
vasito

% Buffet de Frutas Naturales- distintas variedades
enteras , brochetas ,0 peladas y troceadas

% Buffet de Mini Dulces- cup cakes decoradas, fresas
naturales dos chocolates

* Personalizadas -sus ideas son importantes para nosotros



Catering Isamar - Bodas

disfrutar

con los mejores

combinados

* Bebidas barra libre y " susfiuches'

Whiskys J&B / Ballantine's o similares
Ron Bacardi / Brugal o similares
Ginebra Beefeater / Bombay o similares
Vodka Absolut,

Licores Hierbas, Crema Orujo, Baileys
Mojitos

Caipirifas

Acompafnado de: " chuches"

Usted toma su primera copa en mesa

Duracion de la barra libre TRES horas.



Catering Isamar - Bodas

BEBIDA del Grupo -1 - a elegir -

Vinos Tintos D.O.
Tierras de Ledn - Don Suero, crianza

Bierzo - Tilenus, Joven
Rioja - Tragaluz, crianza
Duero - Finca la Fuente, media crianza

Vinos Blancos D.O.

Verdejo - Finca la Fuente
Verdejo - Impresiones, Semidulce
Verdejo - Stela Maris

Cava o Espumoso

Gran Bach, cava
Xamprada Brut, espumoso Bierzo

Una recomendacion

Blancos D.O.
Godello - Montenovo Valdesil
Prieto picudo - Gamonal Pardevalles

Tintos D.O.
por 2,500 mas Bierzo - Losada, crianza
Rioja- Ramon Bilbao ,edicion limitada

Nuestra bodega

Puede visitar nuestra vinacoteca en Isamar Gourmet, encontrara una gran seleccion de
vinos, cavas, licores... de distintas zonas , donde personal especializado le asesorara en su
eleccion. Estamos en C/ Alférez Provisional, 2 - Ledn
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Catering Isamar
C/ Alférez Provisional, 2
24001- Ledn
Telf. 987 222412
isamar@catering-isamar.com
www.catering -isamar.com
http://www.facebook.com/cateringisamar



FRIOS

CALIENTES

Catering Isamar - Bodas

Algunos  Aperitivos

Brocheta de Gamba con Pifia Caramelizada

Brocheta de Lomo Imperial de Salmén con Mango

Piononos de Morcilla o Cecina

Rollitos de Jamén y Queso

Corbatas de Esparragos : Blancos y Trigueros

Crema Cocida de Manzana Reineta con Queso Picos de Europa
Croqueta fria de Uva con Queso de Picos de Europa Envuelto en Frutos Secos
Gazpachos de Frutas : Mango, Cereza, Fresa , Melén

Soperita de Gazpacho con Jamén y Arbequina

Chupito de Bloodymary con Almeja Macha

Vasito de Salmorejo con virutas de Ibérico

Duo de Pulpo gallega y Crema de Patata

Conos de Cremas: atun, salmdn, foie de pato con culis rojos
Choux de cabracho

Canutillos de Salmén Ahumado Noruego

Miniatura de Pimiento y Queso emulsionado con Encurtidos
Ceviche de atun

Basmati con Espinacas y Pasas

Ventresca de Bonito con Pimientos de la Tierra

Hilos de ave escabechada en laminas de cebolla caramelizada con naranja

Cooking Pot de Arroz con Botillo

Pionono de: Morcillay Cecina

Croquetas de Aceituna

Tacos de Pollo de Campo al Curry

Mini Quiche de Bacén y Queso

Croquetas de la Casa

Datiles con Bacon

Crujiente de Langostino

Zamburifias Gratinadas en su Concha con Laminas de Almendra

* maximo aperitivos calientes la mitad de los elegidos

sequimos imovando, para i



Catering Isamar - Bodas

Algunos Primeros

Roulade de Centollo con Granizado de Gambon

Cabra Caramelizada con Reineta y Rucula

Cata de Gazpachos - 3 variedades ( *b)

Ensalada de Confit de Pato con Alifio de Caramelo y Nueces

Canelones de Mascarpone y Liofilizado de Fruta roja

Mezclum de Hojas Verdes, Langostinos, Vieiras y Gulas con Emulsién de Vinagreta de Pifiones
Txangurro de Buey con Crujiente de Romescu , Crema de Piquillo y Germinado
Medallén de Guacamole Napado de Langostinos y salteado de Pifiones

Bola Transparente Tropical Cocktail de Langostinos al Vapor Aromatizados
Salpicon de Marisco con Centollo ,Huevas de salmdén y Cebollino

Cigalas a la Plancha con Salsas

Anillos de Centollo, Cigalas en Nido de Rosa al Eneldo

Bogavante ( entero) al Horno y Carpaccio de Pifia Natural

Crema de Maizy Bombodn Frio de Foie

Crema de Nécoras y Nube Blanca

Crema de Almejas

Surtido de Mariscos Cocidos y a la Plancha :
Cocidos: Nécoras (1), Langostinos (5)

Plancha : Gambas Extra Blanca (5), Cigalas ( 1,5)

Otros mariscos por encargo

(*b) Variedad de gazpachos : meldn, mango, salmorejo, tomate, Bloodymary, puerro, sandia, fresa, cereza

sequinos inmovando, para i



PESCADOS

CARNES

Catering Isamar - Bodas

algunos Segu ndos

Vieira Rellena y Gratinada Espaguetis al Nero di sepia

Salmén Natural Horneado en Puerros de Sahagun y Virutas de Cecina
Roll up de Atun con Pimienta Blanca y Soja

Lenguado Fino Relleno y Crema Caliente de Nécoras

Ventresca de Bacalao a la Muselina de Ajo Asado y Crema de Piquillo

Lomo de Bacalao al Horno con Muselina y Crema de Pimiento del Bierzo Confitado

Suprema de Lubina Salvaje Aromatizada con Aceite de Perejil y Germinado de Cebolla
Medallones de Rape en Salsa de Fino y Laminados de Almendra

Rodaballo en Salsa de Oricios y Rizado de Crema de Patata

Marinera de Merluza con Almejas de Carril

Rape Alangostado y sus Langostinos con Salsa Fina de Hortalizas

Confit de Pato con Crema Reineta y salsa Px.

Roti de Poularda con Pistachos y Zurracapote de Frutos Secos
Lechazo al Laurel " tipico montafiés"

Meloso de Ternera de la " abuela" y Zurracapote

Carrillera Ibérica con Curry Rojo, Salsa Satay y Piquillo
Lechazo Lechal al Estilo Tradicional, Pimientos de Fresno en Frantoio y Aceto

Solomillo de Ternera al Jerez con Variedad de Boletus al Wok
Solomillo de Ternera al Moscatel con Foie de Pato e Higos Pickles

Paletilla de Lechazo con Pimientos de la Tierra al Aceto y Verde de Temporada

sequimos inovando, para ti
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Nuestra Reposteria

Charlota

San Marcos

Crujiente de Pera

Milhojas

Saint Honore

Mazapan de Crema Inglesa
Tiramisu

Tronco de Chocolate

TARTAS

Merengue de Café

Laminas y Crema de Manzana de Temporada Horneada
Coulant de Nueces

Soufflé de Frutas

Brownie de chocolate

Seleccion de Mini Dulces ( a elegir dos tartas) **

de Leche Merengada
de Dulce de Leche
de Turrdn

de Vainilla

HELADOS

Dos Chocolates

de Maracuya

de Limdn con Limoncelo
de Manzana Verde al Calvados
de Mojito

de Citricos

SORBETES

de Pomelo al Kriss




