
 
 

Menús de Navidad

RECOMENDADO

dulce
estrella

Postres

dulce
estrella Souffle de Frutas. 4 raciones 19,90 �

· Tarta San Marcos con Fresas. 4 raciones  18,50 �

· Tiramisu de Turrón. 1 ración  4,00 �

· Vasito de Ferrero Rocher. 1 ración  4,00 �

· Tarta Caramelo y Lotus. Porción individual  4,50 �

· Mousse de Chocolate blanco, yogur y
coco vasito. 1 ración 

 
4,00 �

· Uvas de la Suerte sin pepita. Bolsita individual12 uds 1,90 �

Unas 6 raciones· Bandeja de Dulces Navideños. 24,00 �

22,50 �

Fresas dos Chocolates. 10,50 �

· Coulant de Chocolate.1 unidad 3,00 �

· Torrija de Coco con Crema Inglesa.1 unidad 3,50 �

· Fruta Natural Pelada. Plato unas 6-8 raciones

Bandeja 6 unidades 

22,00 �

 · Roscón de Reyes relleno de nata. 650grs. Unas 6-8 raciones 

 

 
  

 ·  Crepe de Marisco y Verduras
   con Velouté de Jamón.

·  Capón navideño con Ciruelas. 

·  Tarta Caramelo y Lotus.

Menú B

33,90 €

 
  

 ·  Vieira rellena en su concha gratinada. 

·  Lechazo lechal al horno con Pimientos
   de la tierra.

·  Tarta Caramelo y Lotus. 

Menú C

39,50 €

 

 
 ·  Brocheta de Vieira y Pulpo con su PilPil

   sobre Parmentier de Patata.

·  Carrillera de Ternera al Prieto Picudo
   sobre Risotto de Trigueros.

·  Tarta Caramelo y Lotus. 

Menú D

41,20 €

 
  ·  Crema de Nécoras. 250 cl.

·  Lubina salvaje al horno sobre Escalivada y
   Vinagreta de tomate seco, alcaparra,
   piñones y frambuesa. 

·  Tarta Caramelo y Lotus.

Menú E

35,20 €

 

 

 
 ·  Gambón plancha salsa Whisky.

·  Canelón de Centolla y Gamba roja con
   jugo de Carabineros. 

·  Tarta Caramelo y Lotus.

Menú F

35,80 €

 
  ·  Bogavante entero plancha con Milhojas
   de Verduras y Romesco.

·  Paletilla de Lechazo al horno con Pimientos
   de la tierra.

·  Tarta Caramelo y Lotus.

Menú G

70,80 €

 

 

 
 ·  Sopa de Pescado especial Navidad. 250 cl.

·  Salmón relleno de Marisco sobre
   Espaguettis negros y Salsa Hinojo. 

·  Tarta Caramelo y Lotus. 

Menú M

24,70 €

 
   

Equipamiento

DISPONEMOS DE ALQUILER DE COMPLEMENTOS 
mesas, sillas, fundas para sillas, cristalería, cubertería, mantelería,...

Una gran selección de vinos y licores en nuestra bodega,
indíquenos sus preferencias.

Telf. 987 22 24 12
C/ Alférez Provisional, 2 Leòn
isamar@catering-isamar.com

cocina por TI
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RECOMENDADO

plato
estrella

RECOMENDADO

 

 

Primeros Platos

 

· Salmón relleno de Gambas, Bacón y Calabacin
en salsa de hinojo. 1 ración 

 

14,90 �

17,90 �

 

· Otros Mariscos: Precio según mercado

Mariscos cocidos

· Cigala cocida N.º 00.   14,80 �

 

Aperitivos y Entrantes
·  Nuestros Vasitos. Bandeja con 6 unidades 

Piña y cangrejo - Anchoa con queso - Guacamole,pico gallo y 
langostino. 2 uds. de cada

 · Aperitivos Especiales. Bandeja con 12 unidades 18,00 �
Profiterol de foie de pato con culis rojos, Pionono de cecina, Croqueta fría
de uva con queso de cabra. 4 uds. de cada

 

· 
· Jamón ibérico Gran Reserva 100% Bellota. Plato de 100 grs

Plato de 100 grs

· 
Jamón ibérico Cebo Campo 100% Bellota. 

Bandeja

Bandeja.

Bandeja

Bandeja

 

· 

Surtido de ibéricos.  
jamón, lomo, chorizo y salchichón.

· 

Embutido Extra de León.  
jamón, cecina y lomo.

· 
Tabla de Ahumados.  

Tabla de Quesos Variados con Orejones y Pasas.
 

 

Las bandejas y tablas como picoteo son para unas 6 a 8 personas

 

23,60 �

15,90 �

33,50 �

21,90 �

39,90 �

21,90 �

Embutidos

·  
 Lomo de Salmón Imperial Ahumado Marinado. Bandeja 250 grs. 27,50 �

 
  

·  
 Patés Surtidos  23,90 �

·  
 Cecina de Vaca.Plato 100 grs  6,50 �

11,40 �

·  8,90 �UnidadVieira Rellena en su Concha Gratinada.

· 

· 
 21,90 �

Lubina salvaje al Horno sobre Escalivada y Vinagreta de 
Tomate seco, Alcaparra, Piñones y Frambuesa. 1 ración

·  

26,80 �
Rodaballo asado sobre verduritas y Velouté de 
Carabineros. 1 ración

· Merluza con Almejas Salsa Verde.1 ración 26,80 �
 

· Lenguado Relleno Mariscado. 1 ración 17,90 � 
 

Lomo de Bacalao al PilPil con Pure de Patata.1 ración 18,90 � 

 
28,50 �

Rape asado sobre cama de Verduras salteadas
y jugo de Carabineros. 1 ración

 

 

 

· Fajitas de Pollo Cajun. Bandeja con 6 unidades  10,20 �
Consejo: templar en horno o microondas.

 

RECOMENDADO

Bandeja con 6 unidades

· Artesanitos Rellenos.  Bandeja con 6 unidades  6,00 �
jamón y queso, chistorra, salchicha, tortilla, bacon

Consejo: templar en horno o microondas.

Consejo: templar en horno o microondas.

Consejo: templar en horno o microondas.

Consejo: templar en horno o microondas.
· Zamburiña gratinada.  16,80 �

1/2 kg-ud.Mousse de Cabracho.  19,95 �
 

 
·  Brocheta variadas. Bandeja con 6 unidades

Langostino con queso - Queso en escabeche, cherry y zanahoria - Salmón 
con melón. 2 uds. de cada

 10,80 �

 
·  Brocheta de Gambón con Piña Caramelizada.

Bandeja con 6 unidades
 

12,00 �

· Fajitas de Atún, Guacamole y Cebolla roja encurtida. 
Bandeja con 6 unidades.

 
11,90 �

Consejo: templar en horno o microondas.

novedad

novedad

Segundos platosSegundos platos
del mar a tu casa

unidad

RECOMENDADO   2,60 �(20/30 uds/Kg.) 1 unidadLangostinos A:

 

· Roti de Cochinillo al horno 1 ración 19,50

· 28,90 �Almejas a la Marinera. Ración 12 uds

plato
estrella· 

· Salpicón de Marisco. 19,90 �Ración 300 gr.

Crema de Nécoras. 22,00 �1/2 l.- 2 raciones

 
18,90 �

· Ensalada de Langostinos, Vieiras y Gulas 
con Vinagreta de Piñones. Ración

19,90 �
· Brocheta de Vieira y Pulpo con su Pilpil sobre

Parmentier de patata. 

11,90 �
· Crepe rellena de Marisco y Verduras con Velouté 

de Jamón. Ración 

12,50 �
· Gyozas de Langostinos y verduras con salsa 

Kymcheey coco. Bandeja con 6 unidades 

· 

· 

15,80 �

16,40 �

Cocktail de Bogavante. Ración

· Gambón plancha salsa whisky. Ración 
38,80 �

Bogavante entero Plancha con Milhojas de Verduras 
y Romesco. Ración 

· Consomé al Jerez. 1/2 l. - 2 raciones 9,90 �

1/2 l.- 2 racionesSopa de Pescado Especial Navidad. 14,60 �

novedad

novedad

novedad

RECOMENDADO

RECOMENDADO

RECOMENDADO

· Capón Navideño con Ciruelas. 1 ración 19,90 �

 

 

· Pularda asada rellena entera. Unas 5-6 raciones 85,90 �

Carrillera de Ternera al prieto picudo
sobre Risotto de Trigueros. 1 ración

 
19,50 �

· 

· 

Solomillo de Ternera Hojaldrado. Mínimo 3 raciones
Precio por ración 29,90 �

 

 

Paletilla de Lechazo al Horno
con Pimientos de la Tierra. Unidad 31,90 �

· Confit de Pato con Manzana Asada. 1 ración 13,60 �

· Lingote de Rabo de vaca glaseado con su jugo
y pure de boniato. 1 ración 18,80 �

19,60 �
Escalopines de Solomillo Ibérico
en Salsa de Foie. 1 ración

novedad

plato
estrella

Pavo Entero Relleno Asado con Manzanas.  
189,00 �Unas 10 o 12 raciones

· ··plato
estrella Lechazo Lechal al horno con Pimientos de la tierra.1 ración 28,60 �

Canelón de Centolla y Gamba Roja con Jugo de
Carabineros. 1 ración


